Menu

Geniessen Sie unser abwechslungsreiches
Menu und auch den passenden Wein dazu:

Gefligelleberterrine mit Zwe;ﬁﬁgenchufney und Salatbouquet
C —

Pinot gris, Sunnehalde
kkk

Klare Ochsensch\nﬁanzsuppe mit Sherry
CHF 8.—

Sk k%

Wolfsharschfilet auf Selleriepurrée mit kandierten Paranissen
CHF 17—
Molignon, Chasselas, Mathier

kkk

Rindsfiletspitzen .Stroganof{”

Wildreis und Gewmiisegarnitur
Menu CHF 29.—/Norwmal CHF 39.—

Gilde Wein Niesch, Pinot noir, Zizers
sk kk

Parfait glacé Grand Marnier
CHF 11—

kkk

*

Menu kowmplett CHF 79.—
plus Weinbegleitung CHF 20.—

inkl. 77% MwsSt



Vorspeisen

Blattsalat mit Hausdressing oder Italienne

Gewmischter Salat mit Hausdressing oder Italienne

Berger Nisslisalat mit Ei

Berger Nisslisalat mit Champignons, Speck und Croftons
Gefliigelleberterrine mit Zwischgenchutney und Salatbouquet
Wolfsbarschfilet auf Selleriepurée mit kandierten Paranissen
Vegane Zitronengrassuppe wmit Pouletbrust- oder Friichtespiessli

Klare Ochsenschwanzsuppe wmit Sherry

Vegi/Vegan

Vegane Miniburger mit Kichererbsencurry und Gemiisegarnitur

.. oder fragen Sie nach den aktuellen Empfehlungen

Pesserts

Ananascarpaccio mit Zitronensorbet
auf Wunsch mit Malibu parfimiert

Parfait glacé Grand Marnier

Zwetschgen-Sorbet wit alter Zwetschge

Crépe Suzette

Fast nirgends mehr erhiltlich und doch so beliebt... ab 2 Pers/Pers

Pfannkuchen werden in einer feinen Caramel-Orangensauce vor lhren
Augen am Tisch flambiert. Dazu servieren wir Vanilleeis und Rahw.

inkl. 77 Z MwS$t

CHF 8.—
CHF 10—
CHF 11—
CHF 14—
CHF 14—
CHF 17—
CHF 12—
CHF 14—

CHF 25—

CHF 12—

CHF 11.—
CHF 11—

CHF 18.—



Unsere Klassiker

Pouletbrust aus Marwil mit Carl-Boos-Krauterbutter CHF 29.—
Pomwmes frites und Gemiisegarnitur

Zanderknusperli mit Tartaresauvce, Wildreis und Gemiise CHF 29.—

Schweinssteak .Arenenberger” CHF 31—
wit Pilzen, Speck und Niissen gratiniert, Rostikroketten und Gemiise

Rindsfiletspitzen Stroganoff CHF 39.—
wmit Wildreis und Gemisegarnitur

Riesencrevetten Italienne CHF 44—
werden wit einer speziellen Knobli- Tomaten- Krautersauce serviert,
dazu Wildreis als Beilage. Ein Traum!

Tartare traditionell CHF 45—
Zartes Rindsfilet vom Schweizer Rind wird von Hand geschnitten und

wit allen Zutaten vor lhren Augen am Tisch zubereitet, auf Wunsch

gewiirzt und mit Cognac abgeschmeckt. Pazv Toast vom Mohn und Butter

Chateaubriand wmit Sauce Béarnaise 400 gr. ab 2 Pers/Pers  CHF 95—
Reiche Gemisegarnitur und Beilage nach Wahl
wird vom Service tranchiert und angerichtet

Ganze Seezunge gebraten CHF 42.—
wmit Salzkartoffeln und Blattspinat
Wird auf Wunsch vom Service filetiert und angerichtet

Schweinsfiletmédaillons mit Cognac flambiert ab 2 Pers/Pers  CHF 39.—
an Meaux-Senf-Rahwmsauce
dazu Nudeln und bunte Gemisegarnitur

Unser Fleisch stamwmt aus der Schweiz Bei Intoleranzen oder Allergien
Seezunge Niederlande/Wolfsharsch Portugal geben lhnen unsere Service-
Crevetten Eden Shrimps Vietnam Mitarbeiter gerne Auskunft iber
Zander Schweiz/Estland alle Inhaltsstoffe.

Rindsfilet teilweise Irland
inkl. 77 Z MwSt.



